
食堂食品安全委托专业第三方检测情况（2023年 邯郸本部区域食堂）

报告编号 样品/项目名称 日期 检验依据 判定依据 检测项目 检测结果 委托单位地址 生产单位名称

W023061017171 精品五仁广式月饼 2023-09-20

GB/T 19855-2015《月饼》
GB/T 23780-2009《糕点质量检验方法》
GB 5009.229-2016《食品安全国家标准 

食品中酸价的测定》
GB 5009.227-2016《食品安全国家标准 

食品中过氧化值的测定》
GB 5009.12-2017《食品安全国家标准 食

品中铅的测定》
GB 5009.182-2017《食品安全国家标准 

食品中铝的测定》
GB 5009.121-2016《食品安全国家标准 

食品中脱氢乙酸的测定》
GB 5009.28-2016《食品安全国家标准 食
品中苯甲酸、山梨酸和糖精钠的测定》

GB 5009.97-2016《食品安全国家标准 食
品中环己基氨基磺酸钠的测定》

GB 5009.120-2016《食品安全国家标准 
食品中丙酸钠、丙酸钙的测定》

GB 5009.5-2016《食品安全国家标准 食
品中蛋白质的测定》

GB 5009.6-2016《食品安全国家标准 食
品中脂肪的测定》

GB 5009.91-2017《食品安全国家标准 食
品中钾、钠的测定》

GB 5009.4-2016《食品安全国家标准 食
品中灰分的测定》

GB 4789.2-2022《食品安全国家标准 食
品微生物学检验 菌落总数测定》

GB 4789.3-2016《食品安全国家标准 食
品微生物学检验 大肠菌群计数》

GB 4789.10-2016《食品安全国家标准 食
品微生物学检验 金黄色葡萄球菌检验》
GB 4789.4-2016《食品安全国家标准 食

GB/T 19855-2015《月饼》

GB 7099-2015《食品安全国家

标准 糕点、面包》
GB 2760-2014《食品安全国家

标准 食品添加剂使用标准》
GB 2762-2022《食品安全国家

标准 食品中污染物限量》
GB 28050-2011《食品安全国

家标准 预包装食品营养标签通
则》

GB 29921-2021《食品安全国

家标准 预包装食品中致病菌限
量》

钠;防腐剂混合使用时各自用量
占其最大使用量的比例之和;脱
氢乙酸及其钠盐(以脱氢乙酸
计);丙酸及其钠盐、钙盐(以丙
酸计);苯甲酸及其钠盐(以苯甲
酸计);甜蜜素(以环己基氨基磺
酸计);山梨酸及其钾盐(以山梨
酸计);铝的残留量(干样品,以Al
计);过氧化值(以脂肪计);酸价(以
脂肪计)(KOH);糖精钠(以糖精
计);金黄色葡萄球菌;碳水化合
物;滋味与口感;铅(以Pb计);馅料
含量;菌落总数;沙门氏菌;干燥失
重;大肠菌群;蛋白质;霉菌;色泽;
脂肪;能量;组织;灰分;杂质;总糖;

形态;

合格
上海市杨浦区国定路400号（邯

郸校区东二门）
复旦大学邯郸校区旦苑面包房

W023061017171-1 精品五仁广式月饼 2023-09-20 参照GB 5009.35-2016《食品安全国家标
准 食品中合成着色剂的测定》

GB 2760-2014《食品安全国家

标准 食品添加剂使用标准》
亮蓝;苋菜红;胭脂红;柠檬黄;日

落黄; 合格
上海市杨浦区国定路400号（邯

郸校区东二门）
复旦大学邯郸校区旦苑面包房



W023061017172 雪媚娘芒果奶黄流心
桃山皮月饼

2023-09-20

GB/T 19855-2015《月饼》
GB/T 23780-2009《糕点质量检验方法》
GB 5009.229-2016《食品安全国家标准 

食品中酸价的测定》
GB 5009.227-2016《食品安全国家标准 

食品中过氧化值的测定》
GB 5009.12-2017《食品安全国家标准 食

品中铅的测定》
GB 5009.182-2017《食品安全国家标准 

食品中铝的测定》
GB 5009.121-2016《食品安全国家标准 

食品中脱氢乙酸的测定》
GB 5009.28-2016《食品安全国家标准 食
品中苯甲酸、山梨酸和糖精钠的测定》

GB 5009.97-2016《食品安全国家标准 食
品中环己基氨基磺酸钠的测定》

GB 5009.120-2016《食品安全国家标准 
食品中丙酸钠、丙酸钙的测定》

GB 5009.5-2016《食品安全国家标准 食
品中蛋白质的测定》

GB 5009.6-2016《食品安全国家标准 食
品中脂肪的测定》

GB 5009.91-2017《食品安全国家标准 食
品中钾、钠的测定》

GB 5009.4-2016《食品安全国家标准 食
品中灰分的测定》

GB 4789.2-2022《食品安全国家标准 食
品微生物学检验 菌落总数测定》

GB 4789.3-2016《食品安全国家标准 食
品微生物学检验 大肠菌群计数》

GB 4789.10-2016《食品安全国家标准 食
品微生物学检验 金黄色葡萄球菌检验》
GB 4789.4-2016《食品安全国家标准 食

GB/T 19855-2015《月饼》

GB 7099-2015《食品安全国家

标准 糕点、面包》
GB 2760-2014《食品安全国家

标准 食品添加剂使用标准》
GB 2762-2022《食品安全国家

标准 食品中污染物限量》
GB 28050-2011《食品安全国

家标准 预包装食品营养标签通
则》

GB 29921-2021《食品安全国

家标准 预包装食品中致病菌限
量》

钠;防腐剂混合使用时各自用量
占其最大使用量的比例之和;脱
氢乙酸及其钠盐(以脱氢乙酸
计);丙酸及其钠盐、钙盐(以丙
酸计);苯甲酸及其钠盐(以苯甲
酸计);甜蜜素(以环己基氨基磺
酸计);山梨酸及其钾盐(以山梨
酸计);铝的残留量(干样品,以Al
计);过氧化值(以脂肪计);
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W023061017111 筷子 2023-09-20 GB 14934-2016《食品安全国家标准 消毒

餐(饮)具》

GB 14934-2016《食品安全国

家标准 消毒餐(饮)具》
大肠菌群;沙门氏菌; 合格

上海市杨浦区国定路400号（邯
郸校区东二门）

复旦大学邯郸校区本部食堂二
楼大餐厅

W023061017105 备餐间人员手 孙啸 2023-09-20 DB31/T 410-2008《餐饮业即食食品环节

表面卫生要求》

DB31/T 410-2008《餐饮业即食

食品环节表面卫生要求》
霉菌;金黄色葡萄球菌;菌落总数;
沙门氏菌;志贺氏菌;大肠菌群; 合格

上海市杨浦区国定路400号（邯
郸校区东二门）

复旦大学邯郸校区本部食堂一
楼大餐厅 

W023061017112 专间砧板 2023-09-20 DB31/T 410-2008《餐饮业即食食品环节

表面卫生要求》

DB31/T 410-2008《餐饮业即食

食品环节表面卫生要求》
霉菌;金黄色葡萄球菌;菌落总数;
沙门氏菌;志贺氏菌;大肠菌群; 合格

上海市杨浦区国定路400号（邯
郸校区东二门）

复旦大学邯郸校区本部食堂三
楼大餐厅

W023061017122 番茄炒蛋 2023-09-20 GB 4789.38-2012《食品安全国家标准 食
品微生物学检验 大肠埃希氏菌计数》

DB 31/2023-2014《 食品安全

地方标准 集体用餐配送膳食》
志贺氏菌;金黄色葡萄球菌;蜡样
芽孢杆菌;大肠埃希氏菌;副溶血

合格
上海市杨浦区国定路400号（邯

郸校区东二门）
复旦大学邯郸校区本部食堂民

族餐厅  

W023061017118 刀叉 2023-09-20 GB 14934-2016《食品安全国家标准 消毒

餐(饮)具》

GB 14934-2016《食品安全国

家标准 消毒餐(饮)具》
大肠菌群;沙门氏菌; 合格

上海市杨浦区国定路400号（邯
郸校区东二门）

复旦大学邯郸校区本部食堂西
餐厅 

W023061017120 筷子 2023-09-20 GB 14934-2016《食品安全国家标准 消毒

餐(饮)具》
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